LE BOULEVARD DES SAVEURS L'express gourmand 22.50 €

Z Z . 50 € (entrée, plat, dessert) UN PLAT
ET L'ASSIETTE DE 4 DESSERTS

(1 chocolat, 1 patisserie ou creme, 1 aux fruits et | glace ou sorbet)

LES ENTREES 7 €

- Creme de homard et moules a I'ecume de mer citronnee

- Parmentier de cog au vin et son mesclun . .-
- Saumon mariné, créme au raifort et blinis maison Le vin du mid

Demandez Nnos selections
LESPLATS 13€

: , : G ‘ L Btlle 75cl: 19 € -Verre 12cl: 450 €
- Poisson du marche et sa brunoise de celeri a la creme, beurre monte a la chlorophylle

- Poitrine de veau confite et saucisses fumees accompagneées d'une farcidure
- Piece de bceuf sauce miel-romarin et sa polenta poélee

LES DESSERTS 8 €

- Assiette de fromages
- Crépe soufflee au limoncello
- Tarte chocolat aux 2 textures

[’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.  « Toutes nos viandes sont d’origine frangaise »
Prix nets TTC - Toutes nos glaces et sorbets sont maison



Aglitateur du midi

/{r € 36 ¢ (entrée, plat, dessert)

LES ENTREES 14 ¢

- Maki de canard aux legumes et gingembre au vinaigre
- Nougat de foie gras de canard et ses toasts
- Salade de lentilles au haddock fume et sa creme glacee iodee

LES PLATS 21 €

- Magret de canard de chez Madame Picat et son chou farci au chou
- Filet de barbue, émulsion de pomme de terre, topinambours braises et jus de veau truffe

- Filet de cardinal en habit vert et tarte fine de legumes
LES DESSERTS 10 €
- Le chariot des fromages

- Les Gourmandises
Assiette de fromages et Gourmandises 15 €

Les midis du mardi au vendredi (sauf jours feries).

- Fauxfilet limousin, nem de champignons et sauce truffee et ses pommes dauphines maison « supplément 5 € »




